/ZJ |
i




Ultimo Mulino

RISTORANTE

GLI ANTIPASTI * Appetizers

Flan di carote e zenzero con fonduta di pecorino riduzione di balsamico e croccante di verdure
Carrots and Ginger Flan with Pecorino Cheese Fondue, Reduction of Balsamic Vinegar and Crunchy Vegetables

Allergeni / Allergens 3,7, 9

14,00 €

Tagliere di salumi pregiati con pecorini crostini e mostarde fatte in casa
Selection of Tuscan Cold Cuts, Pecorino Cheese,
Tuscan ‘crostint’ and Homemade Mustards
Allergeni / Allergens 1, 9, 11, 12

17,00 €

Tartare di manzo ai 5 sapori
Fuwe Flavowrs® Beef “lartare

Allergeni / Allergens 3, 5,10, 12 @

16,00 €

Uovo in doppia declinazione con passatina di asparagi e tartufo in scaglie
FEgg in Double Variation with Asparagus Mousse and Truffle Flakes
Allergeni / Allergens 3,7

16,00 €

PASTA FATTA IN CASA - Furst Courses Handmade Pasta

Gnocchi con cremoso di salsiccia, crudo di carciofi marinati e scaglie di pecorino di Pienza
Gnocchi with Creamy Sausage, Marinated Artichokes and Pienza Pecorino Cheese Flakes
Allergeni / Allergens 1, 3,7

16,00 €

Ravioli farciti al mascarpone e ricotta di pecora profumato all’arancia con ratatuille di verdure di stagione
Orange Flavoured Ravioli stuffed with Mascarpone and Ricotta Cheese
Allergeni / Allergens 1,3,7,9

17,00 €

Pici all’aglione con pomodoro fresco
Pict Pasta with Typical Garlic and Tomato Sauce
Allergeni / Allergens 1, 3

15,00 €

Pappardelle con sugo di Chianina
Pappardelle Pasta with Chianina Beef Sauce

Allergeni / Allergens 1, 3,9

16,00 €




I SECONDI -

Tagliata di manzo con le nostre salse
Stliced Steak with our Handmade Sauces
Allergeni / Allergens 3, 8

23,00 €

Faraona in rolle con farcia all’antica
Guinea-hen Meat Roll Stuffed with ‘Antique” Sauce

Allergeni / Allergens 1, 3,7, 9, 12

20,00 €

Filetto di cinta senese cotto a bassa temperatura

su purea di fagioli zolfini con mela verde e rigatino croccanti

Cinta Senese Fillet cooked at low temperature
on Lolfint Beans Puree, Crispy Green Apple and Bacon

Allergeni / Allergens NO

21,00 €

Mawn courses

Peposo di cinghiale stufato
Peposo” Wildboar Stew (with Black Pepper and Tomato Sauce)
Allergeni / Allergens NO

20,00 €

Fiorentina con contorno abbinato
T-Bone Fiorentina Steak with Side Dish

Allergeni / Allergens NO

57,00 €/kg

Bistecca con contorno abbinato
Strloin Tuscan Steak with Side Dish

Allergeni / Allergens NO

53,00 €/kg

CONTORNI * Stde dishes

Verdure di stagione Seasonal Vegetables
Misticanza Mixed Salad
Patate arrosto Roasted Potatoes
Fagioli zolfini Lolfini Beans

5,00 €

BEVANDE - Drinks

Acqua / Water

Caffe Espresso / Americano
Cappuccino / Latte Macchiato
Te, Tisane / Tea, Herbal Infusion

Succo di Frutta / Fuices

Lattine / Softdrinks

Birra / Beer 33 cl

Aperitivo Analcolico / Non Alcoholic Aperitsf

Aperitivo / Aperitif

Amaro & Limoncello

VINI A BICCHIERE - Glass of wine

Prosecco D.O.C.
Vino Bianco / White Wine

Roseé

Chianti Classico

Chianti Classico Riserva
Super Tuscan

CopPERTO + Cover 3.00 €

*In mancanza di prodotti freschi saranno usati surgelati. *without fresh products we will use frozen
Vi preghiamo di informarci di eventuali intolleranze e allergie. Please inform us about any intolerance and allergies
Senza Glutine. Gluten Fiee




“Share Your Experience! ”
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